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insaccatrici
sausage fillers
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›	Idoneità al contatto con gli alimenti (Regolamento Europeo 1935/2004 - 	
	 D.M. 21/03/73 e successivi aggiornamenti)
›	I cilindri sono interamente in acciaio inox 
›	Le saldature assicurano la tenuta stagna dei cilindri e la perfetta 		
	 pulibilità 
›	I piedini sono in acciaio inox  
›	Le cremagliere sono realizzate in acciaio al carbonio 
›	Gli ingranaggi sono in acciaio stampato e temprato
›	Blocco riduttore in alluminio con boccole autolubrificanti (ove 		
	 presenti gli ingranaggi)
›	I pistoni sono realizzati in Moplen e sono corredati di guarnizioni 		
	 in silicone e valvole di sfiato

›	Tested suitability for contact with food (EEC Directive 1935/2004 – 		
	 Italian D.M. 21/03/73 and subsequent updates) 
›	Cylinders in stainless steel 
›	Weldings assuring watertight and easy-to-clean cylinders
›	Feet in stainless steel 
›	Racks in carbon steel
›	Forged and hardened steel gears
›	Aluminium gear-block with self-lubricating bushes (where gears 		
	 are foreseen) 
›	Moplen pistons equipped with vents and silicone gaskets

insaccatrici smaltate 
enameled sausage Fillers
Caratteristiche Principali / Main Characteristics: 

F20500

Mod. 5
› Capacità / Capacity : 5 l 
› Peso / Weight : 10,5 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 53x23x22 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm    

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed

Tenuta stagna dei cilindri grazie alle saldature 
continue senza riporto di materiale

Blocco ingranaggi a doppia conchiglia, 
equipaggiato di boccole autolubrificanti

Pignoni in acciaio ad alta resistenza meccanica, 
con protezione superficiale antiruggine

Watertightness of cylinders assured by continuous 
welding not requiring any welding materials

Double shell gearblock, equipped with self-
lubricating bushes

Steel pinions with high mechanical resistance and 
anti-rust protection surface
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F20700/N

F21000

F25000

Mod. 10

Mod. 7
› Capacità / Capacity : 7 l 
› Peso / Weight : 12 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 60x24x22 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm    

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed

› Capacità / Capacity : 10 l 
› Peso / Weight : 17 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 73x24x22 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm    

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed

Mod. 15
› Capacità / Capacity : 15 l 
› Peso / Weight : 29 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 80x29x28 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm        

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed

F20300

Minnie
› Capacità / Capacity : 3 l 
› Peso / Weight : 5 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 36x18x17 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm  

› Coppia di morsetti di fissaggio al banco, in dotazione / 		
	 Supplied with two clamps for bench fixing

insaccatrici smaltate - enameled sausage fillers

Le caratteristiche generali di questi prodotti sono a pag. 6 / The general characteristics of these products are described on page 6 8

F20500/V

mod. 5/v
›	Capacità / Capacity : 5 l  
›	Peso / Weight : 11,5 Kg  
›	Ingombro / Dimensions : 25x29x58 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm        

›	Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
›	Cilindro verticale per risparmiare spazio / Vertical cylinder to optimize space
›	Ideale per impasti molto morbidi / Particularly suitable for soft mixtures

insaccatrici smaltate - enameled sausage fillers

F20700/V

› Capacità / Capacity : 7 l 	
› Peso / Weight : 16,5 Kg  
› Ingombro / Dimensions : 32x26x69,5 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen: 
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm        

›	Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
›	Cilindro verticale per risparmiare spazio / Vertical cylinder to optimize space
› Ideale per impasti molto morbidi / Particularly suitable for soft mixtures
› Manovella posteriore per maggiore facilità di utilizzo / 
	 Rear handle to improve the usability

mod. 7/v

Le caratteristiche generali di questi prodotti sono a pag. 6 / The general characteristics of these products are described on page 6



9

›	Idoneità al contatto con gli alimenti (Regolamento Europeo 1935/2004 - 	
	 D.M. 21/03/73 e successivi aggiornamenti) 
›	I cilindri sono interamente in acciaio inox
›	Le saldature assicurano la tenuta stagna
	 dei cilindri e la perfetta pulibilità
›	Le cremagliere sono realizzate in acciaio al carbonio
›	Ingranaggi metallici antiusura
› Blocco riduttore in alluminio con boccole autolubrificanti 
› I pistoni sono realizzati in Moplen e sono corredati di guarnizioni 		
	 in silicone e valvole di sfiato

›	Tested suitability for contact with food (EEC Directive 1935/2004 
	 - Italian D.M. 21/03/73 and subsequent updates) 
›	Cylinders in stainless steel
›	Weldings assuring watertight and easy-to-clean cylinders
›	Racks in carbon steel
›	Anti-wear metal gears 
›	Aluminium gear-block with self-lubricating bushes 
›	Moplen pistons equipped with vents and silicone 			 
	 gaskets

insaccatrici linea "star" 
"star" sausage fillers
Caratteristiche Principali / Main Characteristics: 

F20000

Star 5
› Capacità / Capacity : 5 l
›	Peso / Weight : 7 Kg
›	Ingombro / Dimensions : 52x21x16 cm 
› Imbuti in Moplen in dotazione / 
	 Including funnels in Moplen: Ø 10, 20, 30, 40 mm        

›	Piedini in gomma per una perfetta aderenza
	 sul banco di lavoro / Rubber feet to grant
	 a perfect grip on the work bench
›	Doppia velocità di avanzamento
	 e rientro del pistone / Speed variator
	 to increase the withdrawal speed

F20100

Star 8
›	Capacità / Capacity : 7 l 
›	Peso / Weight : 9 Kg 
›	Ingombro / Dimensions : 63,5x21x16 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / 
	 Including funnels in Moplen: Ø 10, 20, 30, 40 mm 

›	Piedini in gomma per una perfetta aderenza 
	 sul banco di lavoro / Rubber feet to grant
	 a perfect grip on the work bench
›	Doppia velocità di avanzamento
	 e rientro del pistone / Speed variator
	 to increase the withdrawal speed
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F20100/I

F20000/I

› Capacità / Capacity : 7 l
› Peso / Weight : 9 kg
› Ingombro / Dimensions : 63,5x21x16 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / 
	 Including funnels in Moplen: Ø 10, 20, 30, 40 mm 

› Piedini in gomma per una perfetta aderenza sul banco 			
	 di lavoro / Rubber feet to grant a perfect grip on the work bench
›	Doppia velocità di avanzamento e rientro del pistone / 			
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
›	Fiancate inox / Stainless steel sides

star 5 inox

Star 8 inox

› Capacità / Capacity : 5 l
›	Peso / Weight : 7 kg
›	Ingombro / Dimensions : 52x21x16 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / 
	 Including funnels in Moplen: Ø 10, 20, 30, 40 mm 

›	Piedini in gomma per una perfetta aderenza sul banco di 	
	 lavoro / Rubber feet to grant a perfect grip on the work bench
›	Doppia velocità di avanzamento e rientro del pistone / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
›	Fiancate inox / Stainless steel sides

insaccatrici linea "star"” - “"star" sausage fillers

Le caratteristiche generali di questi prodotti sono a pag. 9 / The general characteristics of these products are described on page 9
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›	Idoneità al contatto con gli alimenti (Regolamento Europeo 1935/2004 	
	 - D.M. 21/03/73 e successivi aggiornamenti) 
›	I cilindri, le fiancate, le viterie, i basamenti, le cremagliere
	 sono in acciaio inox  
›	Le saldature assicurano la tenuta stagna dei cilindri 
	 e la perfetta pulibilità 
›	Gli ingranaggi sono in acciaio stampato e temprato 
›	Blocco riduttore in alluminio con boccole autolubrificanti
›	I pistoni sono realizzati in Moplen e sono corredati
	 di guarnizioni in silicone e valvole di sfiato

insaccatrici Deluxe 
deluxe sausage fillers
Caratteristiche Principali / Main Characteristics: 

F20500/L

Mod. 5 Deluxe
› Capacità / Capacity : 5 l 
› Peso / Weight : 10,5 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 53x23x22 cm 
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen : 		
	 Ø 10, 20, 30, 40 mm        

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 		
	 Speed variator to increase the withdrawal speed    

Tenuta stagna dei cilindri grazie alle saldature 
continue senza riporto di materiale

Blocco ingranaggi a doppia conchiglia, 
equipaggiato di boccole autolubrificanti

Pignoni in acciaio ad alta resistenza meccanica, 
con protezione superficiale antiruggine

Watertightness of cylinders assured by continuous 
welding not requiring any welding materials

Double shell gearblock, equipped with self-
lubricating bushes

Steel pinions with high mechanical resistance and 
anti-rust surface protection

›	Tested suitability for contact with food (EEC Directive 1935/2004 
	 – Italian D.M. 21/03/73 and subsequent updates)
›	Cylinders, sides, bolts, screws, bases and racks in stainless steel 
›	Weldings assuring watertight and easy-to-clean cylinders 
›	Forged and hardened steel gears  
›	Aluminium gear-block with self-lubricating bushes 
›	Moplen pistons equipped with vents and silicone gaskets 
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F20700/L

Mod. 7 Deluxe
›	Capacità / Capacity : 7 l 
›	Peso / Weight : 15 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 60x24x22 cm
›	Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels 
	 in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

›	Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce /  	
	 Speed variator to increase the withdrawal speed    

F21100/L

Mod. 10 Deluxe
› Capacità / Capacity : 10 l 
› Peso / Weight : 17 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 73x24x22 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels 
	 in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 	
	 Speed variator to increase the withdrawal speed

F25000/L

Mod. 15 Deluxe
› Capacità / Capacity : 15 l 
› Peso / Weight : 30 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 80x29x28 cm  
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels
	 in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed 
› Rivestimento scatola ingranaggi in acciaio inox /  
	 Gear box covering in stainless steel

Mod. 5/v Deluxe
F20500/VL

›	Capacità / Capacity : 5 l
›	Peso / Weight : 12 Kg  
›	Ingombro / Dimensions : 25x29x58 cm
›	Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels
	 in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

›	Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
› Cilindro verticale per risparmiare spazio /
	 Vertical cylinder to optimize space	
›	Ideale per impasti molto morbidi / 
	 Particularly suitable for soft mixtures

insaccatrici deluxe - deluxe sausage fillers

Le caratteristiche generali di questi prodotti sono a pag. 11 / The general characteristics of these products are described on page 11
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insaccatrici deluxe - deluxe sausage fillers

F22500/L

mod. 15/v deluxe
› Capacità / Capacity : 15 L 
› Peso / Weight : 27 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 38x34x83 cm 
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

› Cilindro verticale per risparmiare spazio / Vertical cylinder to optimize space	
› Blocco riduttore con un doppio salto di ingranaggi per ottimizzare la spinta /
	 Gear block with two speed variators to optimize the push
› Posizionamento della manovella posteriore per maggiore facilità di utilizzo / 
	 Rear handle to improve the usability

F21000/VL

mod. 10/v deluxe
› Capacità / Capacity : 10 l 
› Peso / Weight : 18 Kg  
› Ingombro / Dimensions : 26x32x80 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
› Cilindro verticale per risparmiare spazio / Vertical cylinder to optimize space	
› Ideale per impasti molto morbidi / Particularly suitable for soft mixtures
› Posizionamento della manovella posteriore per maggiore facilità di utilizzo / 
	 Rear handle to improve the usability

F20700/VL

mod. 7/v deluxe
› Capacità / Capacity : 7 l 
› Peso / Weight : 16,5 Kg  
› Ingombro / Dimensions : 32x26x69,5 cm
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

› Doppia velocità del pistone per un ricarico più veloce / 
	 Speed variator to increase the withdrawal speed
› Cilindro verticale per risparmiare spazio / Vertical cylinder to optimize space	
› Ideale per impasti molto morbidi / Particularly suitable for soft mixtures
› Posizionamento della manovella posteriore per maggiore facilità di utilizzo / 
	 Rear handle to improve the usability

Le caratteristiche generali di questi prodotti sono a pag. 11 / The general characteristics of these products are described on page 11 14

›	Insaccatrice oleodinamica con struttura interamente
	 in acciaio inox
›	Impianto idraulico con regolatore di flusso 
	 ad alta precisione a 120 bar di pressione.
›	Cilindro oleodinamico a protezione ermetica
›	Indicatore di livello dell’olio
›	Asta di spinta del pistone in acciaio inox
›	Coperchio del cilindro di insaccaggio e pistone in acciaio inox
›	Guarnizione in silicone alimentare
›	Comandi a bassa tensione
›	Ritorno automatico del pistone allo spegnimento della macchina
›	Struttura totalmente smontabile senza l’utilizzo di utensili per una 	
	 veloce e completa pulizia
›	Ruote in gomma per un agevole spostamento
›	Disponibile in versione monofase 220V/50Hz o in versione trifase 	
	 380V/50Hz (diverse tensioni e frequenze su richiesta)

›	Hydraulic sausage filler entirely made of stainless steel
›	Powerful hydraulic system with high-precision oil flow control 		
	 operating at 120 bar
›	Hydraulic cylinder with protective seal
›	Oil level gauge
›	Stainless steel piston shaft
›	Fully stainless steel cylinder cover and piston
›	Silicone gasket for food contact
›	Low voltage controls
›	Automatic piston return at machine switch off
› The structure can be completely disassembled for fast and easy 		
	 cleaning not requiring the use of tools
› Rubber wheels for easy displacement
› Available in single-phase 220V/50Hz and in three-phase 			
	 380V/50Hz version (different voltages and frequencies 
	 available on demand)

insaccatrice oleodinamica
hydraulic sausage filler
Caratteristiche Principali / Main Characteristics: 

F21500/S

od15/v* - od15/vt** 
› Potenza resa motore ventilato : 520 W (0,70 HP) e 2800 giri al minuto / 
	 Given ventilated motor power : 520 W (0,70 HP) and 2.800 rpm
› Capacità del cilindro / Cylinder capacity : 15 l
› Peso / Weight : 53 Kg 
› Ingombro / Dimensions : 	49x37x120 cm 
›	Velocità di insaccaggio: da 1’ a 2’10” / Stuffing speed: from 1’ to 2’10”
› Velocità di rientro del pistone / Piston recovery speed : 36”
› Imbuti in Moplen in dotazione / Including funnels in Moplen : Ø 10, 20, 30, 40 mm

* versione monofase/single-phase version
** versione trifase/ three-phase version

F21500/ST
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imbuti standard
standard funnels 

› Imbuti in Moplen alimentare / Moplen funnels for food contact
› In dotazione su tutti i modelli manuali / Standard equipment on all manual models

Ø 10 : 	ART. F20547
Ø 20 :	ART. F20548
Ø 30 :	ART. F20549
Ø 40 :	ART. F20550

imbuti in acciaio inox
stainless steel funnels 

› Imbuti cilindrici in acciaio inox / Cylindrical stainless steel funnels
› Lunghezza totale / Total length : 26 cm
› Particolarmente adatti per budello sintetico / Particularly suitable for synthetic casing
› Opzionali su tutti i modelli/ Optional on all models

Ø 12 : 	ART. F20547/12/I
Ø 20 :	ART. F20548/I
Ø 30 :	ART. F20549/I
Ø 40 : ART. F20550/I

accessori per insaccatrici
accessories for sausage fillers


