MADELEINE FOURREE ? 4
A LA CONFITURE DE FRAISE S'Michel

STRAWBERRY JAM FILLED

MADELEINE [_

56 g / Per case 64

------------------------------ * Une madeleine croustillante et déli-
cate a I'extérieur au coeur moelleux
aprés réchauffage.
Crusty madeleine outside with a soft
inside texture after reheat.

CODE: 041758

* Unetexture fondante au gotitintense
de fraise.
A melting inside texture with an
intense strawberry taste.
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: A _ R Ingredients s
« Put the sponge cakes still « Put them in the oven - Take out after 6min. « Let cool for 20 min ]
frozen on rack. preheated to 190°C / 375°F.  « Sortir au bout de 6min. before serving. o
« Déposer les madeleines * Enfourner dans un four «Laisser reposer 20 min 0
encore surgelées sur une grille. préchauffé 4 190°C. avant dégustation. R . . . R hel
Madeleines surgelées, fourrées a la confiture de fraise 3
o . - . . >
Ingrédients : farine de blé, confiture de fraise 19% (sirop de 2
N utrition F acts glucose-fruqtgs’e, p}Jrée dg fraige 11%: jus de citrop concentré, cor- 2
64 servings per container retiteur d acidité : citrate trlsodlgge, gellﬂgnt : pectine), sucre, ceufs i
Serving size 1 Madeleine (56g) 14%, huile de colza, beurre patissier, sirop de glugose-fruE:tose, £
T —— poudres a lever : diphosphates et carbonates de sodium (blé), sel, £
mount Per Serving N 3
Calori 230 aréme naturel. =
alories . s s o s
Traces éventuelles de fruits a coque. A conserver a - 18°C. Nepas g
% Daily Value* by P e . Pe . . -
S R ~ recongeler aprés décongélation. Durée de conservation: 18 mois 3
~ s o . c
Salurated Fat 2.8g 14% congelé. Pour une expérience optimale, nous vous recommandons «
Trans Fat 0g de consommer les produits dans les 24h aprés passage au four. g
Cholesterol 40mg 13% -
Sodium 160mg 7% . . ) g
Total Carbohydrate 30g 1% Frozen madeleines, filled with strawberry jam =
Dietary Fiber < 1g 3% Ingredients: wheat flour, strawberry jam 19% (glucose-fructose =
Total Sugars 18g f 0 e idi p—_ ¢
Lo 165, AT ORI EUEE % syrup, strqwbgrry jam 11%, cgncentrated Iemon juice , acidity r:a Z
Protein 2g % gulator: trisodium citrate, gelling agent: pectin), sugar, eggs 14%, ;
Notasonicant e f 1arin b, oo 1o, o rapeseed oil, concentrated butter, glucose-fructose syrup, raising £
s agents: diphosphates and sodium carbonates (wheat), salt, natural
*The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a .
serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a flavouri ng.
day is used for general nutrition advice May contain nuts
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Stackable
1,25 m

/ 1004120 | Stackable 437.5Kg
286mm 1,25 m

80*120

Gross Weight :
3.616kg






