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Logistic

•  Une madeleine croustillante et déli-
cate à l’extérieur au cœur moelleux
après réchauffage.
Crusty madeleine outside with a soft
inside texture after reheat.

•  Une texture fondante au goût intense
de fraise.
A melting inside texture with an
intense strawberry taste.

Ingrédients : farine de blé
-

œufs

blé
arôme naturel.
Traces éventuelles de fruits à coque. A conserver à - 18°C. Ne pas 
recongeler après décongélation. Durée de conservation: 18 mois 
congelé. Pour une expérience optimale, nous vous recommandons 
de consommer les produits dans les 24h après passage au four.

Ingredients: wheat
-

eggs
rapeseed oil, concentrated butter, glucose-fructose syrup, raising 

wheat

May contain nuts. Store at -18°C. Do not refreeze after defrosting. 
Shelf life: 18 months frozen. For the best tasting experience, we re-
commend you to consume the products within 24 hours after baking. 

Ingredients

398mm

286mm

183mm

Gross Weight : 
3.616kg
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PALLET HEIGHT

CASE /

PALLET
GROSS 

WEIGHT 

80*120
Stackable

1,25 m
48 190.9 Kg

100*120 Stackable

1,25 m
110 437.5 Kg

1.

let 
cool

• Put the sponge cakes still 
frozen on rack. 
• Déposer les madeleines 
encore surgelées sur une grille. 

2.
• Put them in the oven 
preheated to 190°C / 375°F.
• Enfourner dans un four 
préchauFé à 190°C.

3.
• Take out after 6min.
• Sortir au bout de 6min.

4.
• Let cool  for 20 min 
before serving. 
•Laisser reposer 20 min 
avant dégustation.

6

MADELEINE FOURRÉE  
À LA CONFITURE DE FRAISE
STRAWBERRY JAM FILLED 
MADELEINE
56 g / Per case 64 CODE : 041758




